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La principal vocación de Nuestra Empresa, viene marcada por sus señas de identidad: más de 20 años de experiencia en el sector de la 

Formación, comercialización de productos, y un largo etc.  

Nuestro ambicioso reto pasa por conseguir que MasterClass Courses Certificated S.L., sea una Empresa que constituya el reflejo mismo de 

nuestra sociedad diversa. Una empresa en la que formen personas de distintas generaciones: jóvenes, adultos y mayores; una Empresa de 

personas con valores muy sólidos que son sobre los que se edifica nuestro compromiso de atención y servicio a los demás.  

A partir de aquí, nuestra filosofía de trabajo se basa en la atención profesional y cercana de todo un equipo de personas ilusionadas y 

comprometidas con este proyecto del que forman parte y comparten día a día. Entre sus objetivos está el procurar que tanto nu estros Clientes 

como nuestros trabajadores, estén lo más cercanos posibles.  

Para ofrecer una mejor calidad y aprovechamiento de los conocimientos impartidos, nuestra  formación se basa en dos modalidades : 

   MASTERCLASS PRESENCIALES.  Clases magistrales presenciales impartidas por grandes profesionales de su sector 

(hostelería, pastelería, sumilleríaé) 

   FORMACIÓN ONLINE.  Para reforzar la materia impartida presencialmente, se emplea la metodología de enseñanza 

programada online, con realización periódica de ejercicios y pruebas de autoevaluación permiten afianzar lo aprendido, y de 

trabajo autónomo del alumnado donde el alumno asume la responsabilidad de su proceso de aprendizaje, adaptándolo a su 

ritmo de trabajo y a sus propias necesida des. 

 

Para llevar a cabo todos nuestros proyectos, contamos con un Profesorado especializado para todas las materias.  Estamos 

plenamente convencidos que en MásterClass Courses encontrará respuesta a sus necesidades.  

Esperamos y deseamos poder cumplir sus expectativas de calidad, servicio, asistencia y satisfacción; que son nuestra 

responsabilidad.  

Qui énes Somos  
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   PROFESIONALIDAD 

Cuidamos los detalles en todos nuestros servicios. La constante actualización de los conocimientos de nuestro equipo humano y su formación 

profesional así lo permite. 

   HONESTIDAD 

Objetividad y veracidad en la información que aportamos a nuestros clientes.  

   CONFIANZA Y CONFIDENCIALIDAD  

Las decisiones, información y resultados obtenidos son tratados con total confidencialidad por M asterClass Courses. 

   ACCESIBILIDAD Y RAPIDEZ DE RESPUESTA  

Nuestro equipo humano es capaz de ofrecer los servicios demandados en el menor tiempo posible, gracias a un exhaustivo contro l sobre los 

plazos de ejecución y entrega de todos n uestros trabajos. 

   CALIDAD 

Debido a la calidad de Nuestro Profesorado la Calidad es la máxima   

Valores  Empresariales  
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Entre los cursos más destacados de formación online de nuestro catalogo se encuentran:  

 

   Manipulador de alimentos en Panaderías  y Pastelerías  

   Seguridad alimentaria: sistemas de autocontrol de Higiene  basados en APPCC en Panaderías  y Pastelerías  

   Programas de Prerrequisitos de Higiene  

   Gestión de Alérgenos  

   Control de Legionela  

   Servicio en Barra y Restauración  

   Iniciación a la coctelería  

   Ingles A1, A2, B1 y B2  

   Primeros Auxilios en restauración  

   Cocina nacional, internacional y creativa  

   Conocimientos de tapas, pintxos  y canapés  

  

Formación  OnLine  
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  MASTERCLASS  

  PRESENCIALES  



6 
 

 

 

SERVICIO DE CATERING     COCTELERÍA         PASTELERÍA 

 

 

 

 

 

 

 

TAPAS, PINTXOS CANAPÉS   COCINA TÉCNICA    PESCADOS Y MARISCOS 

 

 

  

MasterClass Presenciales  
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  PASTELES Y PETITS GÂTEAUX      COCINA CREATIVA          MOTIVACION LABORAL  

 

 

  

EXCELENCIA EN SERVICIO     SUMILLER           ALTA PASTELERÍA  
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  PROFESORADO  
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ANTONIO BACHOUR       ORIOL BALAGUER           CECILE F. MORITEL         FRAN LÓPEZ 

 

 

 
         Alta Pastelería               Pastelería y Repostería                   Pastelería Francesa               Cocina de Autor 

CARLES MAMPEL  JOSE MANUEL SAMPER   JEAN THOMAS SCHNEIDER  GEMA CAMPOS  

 

 

 

 

 

 

 

     Pastelería Creativa    Pastelería y Repostería    Helados    Coaching  

  

Profesorado  
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Cocina Tradicional           Cocina Técnica y Creativa    Pescados y Mariscos 

DAVID ROBLEDO  ABEL VALVERDE  GEMA CAMPOS      ERLANTZ GOROSTIZA 

 

 

 

 

 

                Sumiller           Jefe de Sala    Coaching    Cocina Creativa 

SAMANTHA VALLEJO -NÁJERA  JAVIER DE LAS MUELAS      CLEMENTE GÓMEZ 

 

 

 

 

 

Catering        Coctelería          Corte de Jamón 

     KOLDO ROYO     FERNANDO P. ARELLANO   RAUL RESINO  


